senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
13. Mai 2024 bis 19. Mai 2024
TAGESMENU VEGIMENU
SN Pouletbrust an Gemiisecurry mit
8 5 | fruchtiger Currysauce, . ..
c 8 Basmatireis Gemuseteller
S~ dazu
-~ Basmatireis
@~ | Schweins Piccata Mila- . .
B . Tomatenrisotto mit ..
c & | nese auf Tomatenrisotto . . Gemuseteller
o . . . sautierten Zucchetti
A S | mit sautierten Zucchetti
o< Rindsgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes
§ ‘;'1 Stroganoff, dazu haus- Stroganoff, dazu haus- Gemiiseteller
£ S’,‘ gemachte Spatzli und gemachte Spatzli und
= Bohnen Bohnen
%
%~ | Schweinsvoressen, dazu Gemuseragout mit
03 Polenta und glasierte Polenta Gemuseteller
59 Ruebli
[
gf\’! Zanderfilet (RUS) auf Spiegelei, dazu Reis
T3 Rahmsauerkraut und und Rahmsauerkraut Gemuseteller
w N Reis
QN Siedfleisch an Kartoffel-Gemiise-Ein-
% | Meerrettichsauce, dazu ¢ ..
g3 Salzkartoffeln und topf an Gemuseteller
S o alzkartoffeln un M :
8 .. eerrettichsauce
Wurzelgemuse

2~ | Walliser Braten an Jus, Rostitaschen gefullt mit
<A . Frischkase an Krauter- ..
€3 dazu Tagliatelle und Gemuseteller
g . .. sauce
»S Mischgemuse

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



